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Date:_ 31 | 0D/ 100

Définitions de Descripteur :

O Acétaldéhyde

O Alcool

O Astringence

[ Diacétyl

0 DMS (Sulfure de diméthyle)

@ Esters Tr8 F‘N‘s( wts: Frals
[0 Herbeux

[ Light-Struck (exposition a la lumiére)
O Métallique

[0 Moisi

O Oxidé

@ Phénolique HU)u. 5 '13{»

[ Solvant

[0 Aigre/Acide

O Soufre

O Végétal

O Levure

Autres notes:

Feuille de score
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Catégorie no. gb Sous-catégorie (a-f) ¢

Sous-catégorie (écrivez) AELG/AV  TR/PIE

Aromes (convenance au style) A 1o /12

Commentez les malts, houblons, esters, ct autres aromatiques
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Apparence (convenance au style) L/ 3

Commentez la couleur, limpidité et le col mousseux (rétention, couleur et texture)
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Saveur (convenance au style) /I 7‘ /20
Commentez les malts, houblons, fermentation, équilibre, ’arriére-goit, et autres caractéristiques de savcur......
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En Bouche (convenance au style) 2 /5
Commentez Ic corps, carbonatation, chaleur, épaisseur, astringence et autres sensations liées au palais
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Impressi aénérale é /10
Décrivez le plaisir que vous avez eu a boire cette biére dans I’ensemble et vos pistes d'améliorations pour le
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Total l[L_Iso

Exceptionnel (45 - 50): Exemple de classe mondiale du style Exactitude du Style

Excellent (38 - 44): Tllustre bien le style, nécessite la mise au point mineure Exemple classique [ O O O HorsStyle

Treés bon (30-37): Général dans les paramétres de style, certains défauts mi Valeur Technique

Bon (21 -29): Rate lacible sur le style et/ou défauts mineurs Sans défauts %y 0O O : O O Défauts Importants
Moyen (14 - 20):  Goiits / ardmes indésirables/ défauts majeurs du style Intangibles

Problématique(0 - 13): Dominé par les goilts et les aromes indésirables Merveilleux 0 Q O 0O Q[0 SansVie




